
 

 

Menüplan   18.05. – 24.05.2025 
 

 

Wir verarbeiten hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz, andernfalls ist es 

deklariert. 

Auf Wunsch gibt Ihnen unser geschultes Personal Auskunft über Allergene. 

Datum Mittagessen Vegetarisch Suppe / Salat Abendessen 

Montag 
18.05. 

Pouletbrust 

Cognacrahmsauce 

Polenta 

Rotkraut  

Schokoladencrème 

Grillkäse 

 Polenta 

Rotkraut 

Schokoladencrème 

Bouillon mit 

Backerbsen 

Tagessalat 

Spaghetti 

Carbonara 

Reibkäse 

 

Dienstag 
19.05. 

Lasagne al forno 

(Rind) 

Tomatensauce 

Tagesfrucht 

Gemüselasagne 

Tomatensauce 

Tagesfrucht 

 

Selleriesuppe 

Tagessalat 

Heisse Wienerli 

Senf 

Kartoffelsalat 

Mittwoch 
20.05. 

Schweinssteak 

Thymiansauce 

Pommes-Frites 

Karotten 

Erdbeer-Tiramisu 

Vegetarische Ravioli  

Salbeibutter 

Reibkäse 

Erdbeer-Tiramisu 

Gemüsesuppe 

Tagessalat 

Birchermüesli 

 

Donnerstag 
21.05. 

Älpler Makaronen 

mit Speck 

Röstzwiebeln 

Apfelmus 

Rüebli-Cake  

Älpler Makaronen 

Röstzwiebeln 

Apfelmus 

Rüebli-Cake 

Brokkolisuppe 

Tagessalat 

 Röstirollen mit 

Frischkäse gefüllt 

Randensalat  

 

Freitag 
22.05. 

 

Rindsbraten 

Bratkartoffeln 

Lauchgemüse 

Erdbeerglace 

Paniertes 

Gemüseschnitzel 

Bratkartoffeln 

Erdbeerglace 

Hühnersuppe 

Tagessalat 

Tortelloni mit 

Ricotta und 

Spinat 

Kräutersauce   

Samstag 
23.05. 

Schweins- 

Geschnetzeltes  

Rahmsauce 

Trockenreis 

Kefen 

Vanille-Frappé 

 

Pastetli 

Spargel und Gemüse 

Trockenreis 

Vanille-Frappé 

 

Brotsuppe 

Tagessalat 

Griessbrei mit 

Zimtzucker 

Früchtekompott 

 

Sonntag 
24.05. 

 

Roastbeef 

Bearnaise Sauce 

Bratkartoffeln 

Brokkoli 

Gebrannte Crème 

Kartoffeln-Pfanne 

mit Gemüse und 

Pilzen 

Gebrannte Crème 

Randen-

Stangensellerie-

Suppe 

Tagessalat 

Café Complet 

 Lyoner, Käse 

 

1. Fruchtquark mit Beeren 

2. Bunter gemischter Salat 

3. Birchermüesli 

4. Café Complet 

Auswahlmenü für den Abend 


